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Bio-ciasteczka RDI2CluB

(wg. sprawdzonej receptury rodzinnej)

o 30 dkg mqgki pszennej (2 szklanki)

e 20 dkg maki ziemniaczanej pszenna (1 szklanka)
e 15 dkg cukru (3/4 szklanki)

o 30 dkg margaryny

o 1 cate jajko + 2 Zottka

o 4 {iyzki mleka

o 2 ptaskie tyzeczki proszku do pieczenia

o ew. konfitura do smarowania ciasteczek

Przygotowanie:

o Ze wszystkich sktadnikdw zagnies¢ ciasto, zawingc je w sciereczke schtodzi¢ 3 godziny
w loddwce.

o  Wykrawac krqgzki cate i z otworkiem.

e Piec w temperaturze 150-160 stopni Celsjusza 20- 25 minut.

e Po upieczeniu przetozy¢ marmoladq. Posypac cukrem pudrem.
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Dziekujemy, ze odwiedziliscie Parnistwo stoisko targowe projektu RDI2CluB. Zachecamy do
wspierania i promowania biogospodarki w swoim otoczeniu oraz zapoznania sie z projektem
RDI2CluB:

Zespot projektu #043 RDI2CluB
Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Swietokrzyskiego
Al. IX Wiekdw Kielc 3, 25-516 Kielce
tel. 41342137 ( , Biobord.eu, RDI2CluB_Swietokrzyskie)



